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EL CONSORCIO DE EXPORTACIÓN “Exnor Quality Foods”
nace de la asociación de seis empresas españolas para la
comercialización de sus productos en los mercados exteriores y
dar a conocer su calidad, servicio y saber hacer.  Estas seis
empresas unen sus esfuerzos para abordar los mercados exteriores
y así poder gestionar una nueva red comercial. Está integrado
por Bacalaos el Barquero, Conservas Entreislas, Embutidos El
Hórreo, Friobás, Mariscos Oviñana y Simón Martín. El objetivo de
todas ellas es la satisfacción del cliente y la mejora continua en
la calidad de sus productos y servicios.

El consorcio de exportación comercializará embutidos de cerdo
ibérico y de cerdo blanco, conservas de pescado, mariscos
congelados y cocidos, y  bacalao.

El principal objetivo de Exnor Quality Foods es la comercialización
de productos españoles destinados a un público objetivo que
aprecie la calidad de los productos, con una gran gama de
referencias y formatos que pueden satisfacer las nuevas
necesidades de los clientes.

PRODUCTOS COMERCIALIZADOS:

–  Productos derivados del bacalao: lomos selectos, filete sin
espinas, cocochas, palitos,  bacalao desmigado, bocaditos de
ventrisca, recortes de bacalao.

– Conservas gourmet: filetes de anchoa, lomos y trozos de bonito
del norte, ventresca de bonito, salpicón de marisco, caviar de
oricio, pulpo,  y platos precocinados.

– Mariscos cocidos y congelados: centollo, buey de mar, langosta,
erizo de mar, vieira, bogavante, cigalas en distintos formatos y
presentaciones, y platos preparados.

–  Embutidos de cerdo blanco en pieza y loncheados, productos
cocidos, criollos, salchichas, pinchos y tapas, productos
especialmente diseñados para el canal horeca.

–  Productos congelados: paella, gamba pelada, preparado
para sopa de marisco, merluza rellena de marisco, ensaladilla
de marisco, pimiento relleno de marisco, mini marisquitos
y chipirón relleno.

–  Jamones y paletas de cerdo ibérico, lomo ibérico, lomitos,
salchichón y chorizo ibéricos en varios formatos, todo de
cerdo ibérico.
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THE EXPORT CONSORTIUM EXNOR QUALITY FOODS was
born from the association of six Spanish companies for the
commercialization of their products in the external markets and
to make known the quality, service and knowledge to produce. These
six companies unite their efforts to approach the external markets
and in this way administrate a new commercial network.

Integrated by Bacalaos el Barquero, Conservas Entreislas,
Embutidos el Hórreo, Friobas, Mariscos Oviñana y Simón Martín
All the component companies have as an objective the client's
satisfaction and the continuous improvement in the quality of
their products and services.  The export consortium will market
the products of sausages of Iberian pig and of white pig, fish
preserves, frozen and cooked shellfish, cod.

The main objective of Exnor Quality foods is the commercialization
of Spanish products dedicated to an objective public that
appreciates the quality of the products, with a great range of
references and formats that can satisfy the new necessities of
the clients.

MARKETED PRODUCTS

–  All the derived products of the cod, select loins, boneless Fillets,
barbels, Seafood Sticks, Crumbled Cod, ventrisca Snacks, Cod
Cuttings.

–  Gourmet preserves like the anchovy Fillets, Loins of Bonito of
the North, Ventresca of Bonito, Seafood Salmagundi, Sea Urchin
Caviar , Octopus and precooked dishes.

–  Cooked and frozen shellfish, of spider crab, Edible crabs,
lobster, sea urchin, scallops, European lobster, Norway lobsters
in different formats and presentations, as well as prepared dishes.

–  Sausages from the white pig in pieces and sliced, cooked
products, criollo sausages, sausages, portions and snacks,
products specially designed for the horeca channel.

–  Frozen products: Paella; Peeled shrimp; Preparation for shellfish
soup; Hake stuffed with Shellfish; Shellfish salad ; Shellfish
Salmagundi ; Peppers stuffed with Shellfish; Mini Shellfish;
Stuffed baby squids .

–  Hams and Iberian pig forelegs , Iberian loin, loins, salami and
Iberian chorizo sausage in several formats, all of the Iberian pig.

LE CONSORTIUM D’EXPORTATION “EXNOR QUALITY FOODS” est
né de l’association de six entreprises espagnoles pour
commercialiser leurs produits sur les marchés extérieurs et faire
connaître leur qualité, leur service et leur savoir-faire. Ces six
entreprises unissent leurs efforts pour s’implanter à l’étranger
et consolider leur nouveau réseau commercial.

Le consortium est formé par Bacalaos el Barquero, Conservas
Entreislas, Embutidos el Hórreo, Friotas, Mariscos Oviñana et
Simón Martín. Leur principal souci est la satisfaction du client
et l’amélioration constante de la qualité de leurs produits et de
leurs services. Le consortium d’exportation commercialise des
produits de charcuterie issus du porc ibérique et du porc blanc,
des conserves de poisson, des fruits de mersurgelés et cuits, de
la morue.

L’objectif fondamental d’Exnor Quality Foods est de commercialiser
des produits espagnols sous une ample gamme de références
et de formats afin de répondre à tous les besoins de leurs clients.

PRODUITS COMMERCIALISÉS

–  Tous les produits dérivés de la morue : partie dorsale haute
gamme, filets sans arrêtes, Cocochas (partie située près de la
gorge), Bâtonnets, Morue en miettes, Bouchées partie ventrale,
Morceaux de morue.

–  Les conserves ligne gourmet: filets d’anchois, filets de thon
du nord (partie dorsale), thon du nord (partie ventrale), cocktail
de fruits de mer, caviar d’oursin, poulpe et plats cuisinés.

–  Fruits de mer cuits et surgelés: araignée de mer, tourteau,
langouste, oursin de mer, coquille Saint-Jacques, homard,
langoustine sous différents formats et présentations, et plats
cuisinés.

–  Charcuterie de porc blanc présentée à la pièce et en tranches,
produits cuits, chorizo  criollo (chair à saucisse épicée), saucisses,
brochettes et amuse-bouches, produits conçus spécialement
pour le canal Horeca .

–  Produits surgelés: Paella, gambas décortiquées, préparation
soupe de fruits de mer, merlu farcie aux fruits de mer, macédoine
de fruits de mer, poivrons farcis aux fruits de mer, mini fruits de
mer, chipirons farcis.

–  Jambons et palettes de porc ibérique, longe de porc ibérique,
longe de choix porc ibérique, saucisson et chorizo ibériques
présentés sous différents formats.


