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Mariscos Ovifana, S.L. nace como complemento necesario
a la comercializacién de mariscos vivos que realiza
LURREITXASO, S.A. Su labor se centra en la coccion, de
mariscos vivos y en la extraccion de la carne, fundamen-
talmente de centollo y buey de mar. Con esta materia
prima tan fresca y natural, elaboramos a mano nuestra
linea de platos preparados de marisco con la textura y
gustos propios del método tradicional.

PRODUCTOS

Productos “Mariscos Ovifiana”: Carne de centollo y buey
de mar; Salpicdn de centollo; Txangurro; Pimientos del
piquillo rellenos de centollo; Pastel de centollo; Croquetas
de centollo; Croquetas de Erizo de mar; Brazo de gitano
relleno de centollo; Carne de langosta; Camarén del mar
del norte; Caviar de erizo de mar; Cascaras de erizo de
mar; Solomillitos de vieira; Carne de vieira; Carne de
nécora; Cascaras de vieira; Carro de centollo y buey de
mar; Gratinado de vieiras con centollo (producto nuevo);
Bogavante entero; Langosta entera roja; Langosta entera
verde; Pulpo cocido troceado; Patas de pulpo cocido;
Cigala. Productos en conserva “La Pixueta”: Pastel de
centolla; Pastel de nécora; Pimientos del piquillo rellenos
de centolla; Caviar de erizo de mar; Fabes con Hueva de
erizo (producto nuevo); Fabes con Rape (producto nuevo);
Carne de Langosta (producto nuevo).




Mariscos Ovifiana, S.L. started life as a necessary
complement to the commercialisation of live shellfish
carried out by LURREITXASO, S.A. Our operation is
focussed on cooking live shellfish and extraction of the
flesh, mainly spider crab and king crab. With these
fresh, natural raw materials we produce by hand our
line of prepared seafood dishes with the texture and
taste of the traditional method.

PRODUCTS

“Mariscos Ovifiana" products: Spider crab meat and
crab, Crab meat cocktail; Txangurro (spider crab); Piquillo
Peppers stuffed with crab meat; Spider crab cake; Spider
crab croquettes; Sea urchin croquettes; Cake stuffed
with spider crab; Lobster meat; North Sea Shrimps; Sea
urchin caviar; Sea urchin shells; Scallop steak; Scallop
meat; Small crab meat; Scallop shells; Spider crab and
crab shells; Scallop gratiné with spider crab (new product);
Whole Lobster; Whole red lobster; Whole green lobster;
Cooked Octopus in pieces; Cooked octopus tentacles;
Norway lobster cray fish. Canned Products “La Pixueta":
Spider crab Cake; Small crab cake; Piquillo Peppers
stuffed with crab meat; Sea urchin caviar; Beans with
sea urchin caviar (new product); Beans with Monk fish
(new product); Lobster Meat (new product).

Mariscos Ovifiana, S.L. nait comme complément néces-
saire a la commercialisation de fruits mer vivants, que
réalise LURREITXASO, S.A. Son activité est centrée sur
la cuisson de fruits de mer vivants et I'extraction de la
chair, fondamentalement de I'araignée et du tourteau.
Avec cette matiére premiére si fraiche et naturelle, nous
élaborons a la main des plats cuisinés de fruits mer
avec une texture et un goiit propres a la méthode tradi-
tionnelle.

PRODUITS

Produits «Fruits de mer Ovifiana»: Chair d'araignée et
tourteau; Cocktail d’araignée de mer; Txangurro (mélange
de la chair et du jus contenu dans la carapace de
I'araignée de mer); Poivrons de Piquillo farcis a I'araignée
de mer; Terrine d’araignée; Croquettes d’araignée,
Croquettes aux oursins; Gateau roulé farci a I'araignée
de mer; Chair de langouste; Crevettes de Mer du Nord;
Caviar d’oursins; Coquilles d’oursins; Carpaccios de
Saint-Jacques; Noix de Saint-Jacques; Chair d'étrilles;
Coquilles Saint-Jacques; Carapaces d’araignées de mer
et tourteaux; Gratiné de noix de Saint-Jacques a |'araignée
(nouveauté); Homard entier; Langouste rouge entiere;
Langouste verte entiere; Poulpe en morceaux cuit; Pattes
de poulpe cuit; Langoustines. Produits en conserves «La
Pixueta »: Terrine d’araignée; Terrine d’étrilles; Poivrons
de Piquillo farcis a I'araignée; Caviar d’oursins; Haricots
blancs aux ceufs d’oursins (nouveauté); Lotte aux haricots
blancs (nouveauté); Chair de langouste (nouveautg).




