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Juan de Valdés
Departamento de ventas

Caminos del Fontan, 555
33392 PORCEYO
Principado de Asturias
ESPANA (SPAIN)

+34 985 168 583

+34 985 167 929

correo zarracina@vbyf.com

Industrial Zarracina, S.A. es el elaborador de sidra mas
antiguo de Espafia. Afincada en el norte, en la ciudad
de Gijon, desde sus origenes comercializa sus productos
tanto en el mercado nacional como en el internacional.
Elabora diferentes tipos de sidra y otros derivados de
manzana, dulces y galletas, asi como reconocidos vinos.
En las sidras, es también el primer elaborador en sacar
al mercado nacional una sidra con segunda fermentacion
en Granvas, sidra ésta acogida a la D.0.P. Sidra de
Asturias y comercializada con la marca Urriellu.

PRODUCTOS

Sidra “Zarracina” 12/70 Cls, Sidra “Zarracina Extra”
12/75 Cls, Sidra “Zarracina” 24/25 Cls, Sidra “Urriellu”
(D.0.P. SIDRA DE ASTURIAS) 6/75 Cls, Vino Crianza tinto
“Conde del Real Agrado” (D.0.C. RI0JA), Vino Joven tinto,
rosado y blanco “Real Agrado” (D.0.C. RI0JA), Mosto de
uva “La Seca” 12/1 It, Vino de mesa “Los Corales”,
Galletas de Coco “Diamante”, Dulce de manzana, ciruela
y membrillo “Vereterra”, Polvorones “Vereterra”.




Industrial Zarracina, S.A.is the oldest elaborator of cider
in Spain. Established in the north, in the city of Gijon,
from its origins it markets its products both in the
national and the international market. It elaborates
different types of cider and others derived from the apple,
sweets and cookies, as well as well known wines. In the
ciders, it is also the first elaborator in taking out to the
national market a cider with second fermentation in
Granvas, cider accepted in the D.0.P. Cider of Asturias
and marketed with the brand name Urriellu.

PRODUCTS

Cider “Zarracina” 12/70 Cls, Cider Zarracina Extra 12/75
Cls, Cider “Zarracina” 24/25 Cls, Cider “Urriellu” (D.0.P.
CIDER OF ASTURIAS) 6/75 Cls, Maturing Red wine “Conde
del Real Agrado” (D.0.C. RIOJA), Young red, white and
rose wine “Real Agrado” (D.0.C. RIOJA), Grape must “La
Seca”12/1 It, Table wine “Los Corales”, Coconut Cookies
“Diamante”, Fruit preserves of apple, plum and quince
“Vereterra”, Shortbread “Vereterra”.

Industrial Zarracina, S.A. est le plus ancien fabricant
de cidre des Asturies. Situés au nord de I'Espagne, dans
la ville de Gijon, nous commercialisons nos produits
depuis nos origines, aussi bien sur le marché national
qu’international. Nous élaborons différentes sortes de
cidre ainsi que des produits dérivés de la pomme, de la
pate de fruit, des petits gateaux et des vins de renom.
En ce qui concerne le cidre, nous sommes le premier
fabricant a avoir lancé sur le marché national un cidre
de seconde fermentation a Granvas ; ce cidre est certifié
par la D.0.P. (Dénomination d’Origine Protégée) Cidre
des Asturies et commercialisé par la marque Urriellu.

PRODUITS

Cidre “Zarracina” 12/70 cl; Cidre “Zarracina Extra” 12/75
¢ ; Cidre “Zarracina” 24/25 cl; Cidre “Uriellu” (D.0.P
dénomination d’origine cidre des Asturies) 6/75 cl; Vin
Crianza (6 a 12 mois en barrique, non commercialisable
avant 3 ans) rouge “Conde del Real Agrado” (D.0.C
dénomination d’origine Rioja) ; Vin Joven (vin de I'année,
sans élevage en fiit) rouge, rosé et blanc «Real Agrado»
(D.0.C dénomination d'origine Rioja); Jus de raisin La
Seca» 12/1 |, Vin de table «Los Corales»; Gateaux a la
noix de coco «Diamante»; Pate de pomme, de prune et
de coing «Vereterra»; Petits gateaux sablés «Vereterra».




