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EMBUTIDOS VALLINA, S.A.

José Benito Gonzalez Fernandez
Comercial

C/ Galiana, 50-1° Dcha
33400 AVILES

Principado de Asturias
ESPANA (SPAIN)

+34 985 506 300
+34 985 506 310

benito@embutidosvallina.com
www.embutidosvallina.com

Embutidos Vallina S.A. es una industria cdrnica de
ambito nacional y tradicion familiar centenaria, ubicada
en Asturias y constituida como sociedad en 1978, conjuga
el saber hacer tradicional con la innovacidn tecnoldgica,
cuenta actualmente con una superficie fabril de 10.500
m?, plantilla de 117 empleados y centros de distribucidn
en Galicia, Pais Vasco, Valladolid y Madrid desde donde
abastece su mercado nacional. Con un volumen de
facturacion de 20 millones de euros y produccion anual
de 5000 Tn/afio entre embutidos, salazones, jamones,
productos cocidos y adobados. Embutidos Vallina cuenta
con Certificacion en Sistema de Gestion de Calidad bajo
normas IS0 9001/2001 y Certificacién en Sistema de
Gestidn de Seguridad Alimentaria bajo normas 1SO
22000/2005.

PRODUCTOS

Embutidos: Longaniza de Avilés, Chorizo Asturiano y
(Gallego, Morcilla, Longaniza Roja Dulce y Picante, Chorizo
ala Sidra, Chorizo Parrillero, Compango, Preparado para
Cocido y Fabada, etc.

Adobados y cocidos: Lomo Adobado, Lomo Sajonia, Chuleta
Sajonia, Bacon, Jamdn Asado, Paleta al Horno, Callos
Caseros, etc.

Salazones: Lacon, Panceta, Paletillas, Oreja, Morro, Pata,
Cabeza, Costilla, etc.

Jamones: Jamén Serrano ¢/p y s/p, Jamon Bodega, Jamén
de Avilés (marca registrada), Jamén sin hueso con piel,
Jamén sin hueso sin piel, etc.




Embutidos Vallina, S.A. is a meat industry of national
scope with a century-old family tradition, located in
Asturias and constituted as a public limited company
in 1978. The company combines traditional know-how
with technological innovation, and at the present time
possesses manufacturing facilities of 10,500 m?, a
workforce of 117 of employees and distribution centres
in Galicia, Basque Country, Valladolid and Madrid from
which we supply the national market. With a sales
volume of 20 million and annual production over 5000
Tn per year of sausages, salt meats, hams, cooked and
cured products. Embutidos Vallina has Certification in
Quality Mangement Systems with standards 1SO
9001/2001 and Certification in Food Safety Management
Systems with standards 1SO 22000/2

PRODUCTS

Sausages: Avilés Long Sausage, Asturian & Galician
Chorizo, Black Pudding, Sweet & Spicy Red Long Sausage,
Chorizo in Cider, Grilling Chorizo, Accompanying
Ingredients for Asturian Bean Stew & Mimxed Stew etc.

Cured & cooked meats: Cured Pork Loin, Saxony Pork
Loin, Saxony Pork Chop, Bacon, Roast Ham, Roast
Shoulder, Homemade Tripe etc.

Salt meats: Salted Ham, Belly Pork, Shoulders, Pig’s Ear,
Pork Shout, Leg, Head, Ribs, etc.

Hams: Serrano Ham with or without leg, Bodega Ham,
Avilés Ham (registered trademark), de-boned ham with
skin, de-boned ham without skin, etc.
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Embutidos Vallina S.A. est une industrie des viandes
d’envergure nationale et de tradition familiale centenaire ;
elle est située dans les Asturies et s'est constituée en
société en 1978: elle conjugue le savoir-faire traditionnel
et l'innovation technologique; actuellement, elle est dotée
d'une superficie de fabrication de 10.500m?, d’un per-
sonnel qui totalise 117 employés et de centres de distri-
bution en Galice, Pays Basque, Valladolid et Madrid d’oi
elle fournit son marché national. Avec un chiffre d’affaires
de 20 millions d’euros et une production annuelle de
5000Tn/an en charcuterie, salaisons, jambons, produits
cuits et marinés. Embutidos Vallina est munie d’une
Attestation de Conformité au Systéme de Gestion de
Qualité sous les normes IS0 9001/2001 et d’une Attes-
tation de Conformité au Systéme de Gestion de Sécurité
Alimentaire sous les normes IS0 22000/2005.

PRODUITS

Charcuterie: Longue Saucisse d’Avilés, Chorizo asturien
et galicien, Boudin, Longue Saucisse rouge douce et
piquante, Chorizo au cidre, Chorizo spécial barbecue,
Charcuterie d’accompagnement pour cassoulet asturien,
Préparation pour pot-au-feu et cassoulet asturien, etc.

Viandes Marinées Et Viandes Cuites: Longe de porc marinée,
Longe de porc de Saxe, Cotelette de porc de Saxe, Bacon,
Jambon braisé, Palette braisée, Tripes artisanales, etc.

Salaisons: Lard, Bacon, Palettes, Oreilles, Museau, Cuisse,
Téte, Cotes, etc.

Jambons: Jambon cru Serrano avec ou sans pied, Jambon
de Bodega, Jambon d’Avilés (marque déposée), Jambon
sans 0s avec peau, Jambon sans os et sans peau, etc.




