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Embutidos Santa Rita S.L. es una pequeiia empresa
familiar ubicada en la localidad de Albandi, concejo de
Carrefio, su principal actividad es la fabricacidn de
embutidos artesanales asturianos, asi como precocinados
tipicos de la cocina asturiana.

PRODUCTOS

Curados: Chorizo Asturiano, Morcilla Asturiana, Chorizo
Pincho, Chosco, Compango, Embutido de Ciervo, Embutido
de Jabali, Longaniza Santa Rita, Morcilla Asturiana sin
Sangre, Trozos de Panceta Salada, Trozos de Lacdn Salado.

Frescos: Salchicha Blanca, Salchicha Roja, Salchicha
de Pincho, Chorizo Criollo, Hamburguesas, Albéndigas,
Picadillo de Cerdo, Picadillo de Jabali, Preparado Carnico
para Pinchos Morunos, Lomo Adobado Extra.

Cocidos: Farifién, Moscancia, Lacon Cocido, Loganiza
Blanca.

Precocinados: Callos Blancos, Callos Rojos, Codillo Santa
Rita.




Embutidos Santa Rita S.L. is a small family company
located in the town of Albandi, in the municipality of
Carrefio, its main activity is the production of Asturian
handmade cooked and cured meats, as well as typical
precooked dishes of the Asturian cuisine.

PRODUCTS

Cured: Asturian Red Sausage, Asturian Black Pudding,
Kebab Sausage, Chosco, Compango, Venison, Wild Boar,
Long Pork Sausage Santa Rita, Asturian Black Pudding
Without Blood, Pieces of Salted Streaky Bacon Pieces of
Salted Shoulder of Pork.

Fresh: White Sausage, Red Sausage, Kebab Sausage,
Creole Sausage, Hamburgers, Meatballs, Pork Mincemeat
Wild Boar Mincemeat, Prepared Meat for Kebabs, Extra
Marinated Loin.

Cooked: Farifion, Moscancia, Cooked Shoulder of Pork,
Long White Pork Sausage.

Precooked: White Tripes, Red Tripes, Santa Rita Pigs
Trotters.

®

Embutidos Santa Rita S.L., est une petite entreprise
familiale située dans la localité d’Albandi, municipalité
de Carrefio ; sa principale activité est la fabrication de
charcuterie artisanale asturienne ainsi que de plats
cuisinés typiques de la cuisine asturienne.

PRODUITS

Viandes séchées: Chorizo Asturien, Boudin Asturien,
Chorizo en amuse-gueule, Chosco (spécialité asturienne
a base de longe et de langue de porc fumées et
pimentées), Accompagnement pour Cassoulet Asturien,
Chevreuil, Sanglier, Longue Saucisse Santa Rita, Boudin
Asturien sans son sang, Morceaux de poitrine salée,
Morceaux d’épaule salée.

Viandes fraiches: Saucisse blanche, Saucisse rouge,
Saucisse brochette, Chorizo créole (chair blanche),
Hamburgers, Boulettes de viandes, Chair a saucisse,
Hachis de sanglier, Brochettes, Longe de porc marinée
extra.

Viandes cuites: «Farifidn» (spécialité asturienne a base
de chair a saucisse et farine de mais), «Moscancia»
(spécialité asturienne, sorte de boudin cuit), Epaule de
porc cuite, Longue saucisse blanche.

Plats cuisinés: Tripes blanches, tripes rouges, Jambonneau
Santa Rita.




